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Ministero del l � Is truz ione, del l �Univers i tà e del la Ricerca 

 
DIREZIONE PER GLI ORDINAMENTI SCOLASTICI 

 
 

Art .1 
 
Ai  sensi del la convenzione tra i l  Dipart imento per lo Svi luppo del l � Is truzione del  
Ministero del l � is t ruz ione, del l �Universi tà e del la Ricerca (MIUR) -  Direzione degl i  
Ordinamenti  scolast ic i  � e la Confederazione Nazionale dei  Consorz i  Volontar i  per la 
Tutela del le Denominazioni  d i  Or ig ine dei  Vin i  I ta l iani  (FEDERDOC), è indetta la  terza 
ediz ione  del la mani festazione annuale dominata �Bacco e Minerva: un confronto tra i  v in i  
prodott i  dagl i  Is t i tut i  Tecnic i  e Professional i  per  l �agr icol tura�.  
La manifestazione ha i l  f ine di  promuovere e valor izzare att ivamente la conoscenza e 
l �educazione ai  v ini  i ta l iani ,  s t imolando gl i  s tudent i  del l �u l t imo anno degl i  is t i tut i  d i  cui  a l  
successivo ar t .  3 ad un�appl icazione sempre più at tenta del le tecniche enologiche mirata  
al  migl ioramento del la qual i tà del  prodotto.  
 
 
 
Art .2 
 
La manifestazione è organizzata a cura del la Direzione Generale degl i  Ordinament i  
Scolast ic i  e del la FEDERDOC che coordinano i  var i  moment i  d i  svolgimento del 
concorso. 
 
 
Art .3 
 
La mani festazione s i  terrà nel  mese di  marzo del  2004 presso l � Is t i tuto Tecnico Agrar io 
�Duca degl i  Abruzzi�  d i  Cagl iar i  -  Elmas r isul tato vinci tore nel l �ediz ione del  2003. 
La successiva ediz ione s i  svolgerà presso l � is t i tuto che s i  c lassi f icherà pr imo nel la 
categoria di  v ini  che presenterà più partecipant i  
In caso di  p iù categorie con ugual numero di  par tec ipanti  s i  guarderà i l  v ino che otterrà i l  
punteggio più al to. In caso di  u l ter iore par i tà prevarrà i l  v ino rosso. 
 
 
Art .4 
 
Possono partecipare al  concorso i  v in i  presentat i  da: 
ITA con special izzazione in v i t icol tura ed enologia;  
ITA che producono un propr io vino;  
IPAA che producono un propr io vino. 
La selezione r iguarderà i  v in i  in bott ig l ie del la capaci tà d i  l t .0,75 trat t i  da part i te non 
infer ior i  a 5 et to l i t r i  prodott i  nel la cant ina annessa al l � is t i tuto e da quest i  imbott igl iato. 
 
Art .5 
 
I l  concorso è r iservato al le seguenti  categor ie di  v in i :  
Vini  b ianchi  secchi  tranqui l l i ;  
Vini  rossi  secchi  tranqui l l i ;  
Vini  rosat i  
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È prevista,  inol tre, una sezione per sola menzione di  mer i to,  per:  
Vin i  special i  
Spumanti  
Dist i l la t i  
Ogni  is t i tuto può concorrere con una sola qual i tà d i  v ino per c iascuna categor ia. 
Tut tavia,a l lo scopo di  of fr i re al le scuole la possibi l i tà di  far  conoscere la propr ia 
produzione, è consent i to inviare più qual i tà del la medesima categoria d i  v ini ,  fermo 
restando che ta l i  campioni  saranno valutat i   nel l �ambito di  una apposi ta sessione fuor i  
concorso.  
 
Art .6 
 
Gl i  Ent i  organizzator i  cost i tu iscono un Comitato organizzatore che ha i l  compito di  
sovr intendere al la real izzazione del la manifestazione e di  d ir imere eventual i  casi  dubbi .  
I l  comitato elegge a sua sede, per la mani festazione di  quest �anno, l � Is t i tuto Agrar io 
�Duca degl i  Abruzzi�  d i  Cagl iar i  � Elmas  Strada Statale 130 Km 4,300 Tel .  070243386 
 
Art .7 
 
Gl i  is t i tut i  che intendono partecipare al la mani festazione devono far  pervenire entro i l  20 
di  Febbraio 2004 presso la sede sopraindicata:  

-  domanda di  partec ipazione f i rmata dal  di r igente scolast ico nel la quale l � is t i tuto 
s i  impegna a partec ipare al la mani festazione conclusiva; 

-  n.  6 bot t ig l ie del lo stesso t ipo e del lo stesso lot to,  d i  cui  3 completamente 
et ichet tate e confezionate e 3 completamente nude in un unico imbal laggio.  Sul  
cartone contenente i l  v ino deve essere chiaramente scr i t to:  �campione non 
commerciabi le inv iato per la manifestazione Bacco e Minerva�  

-  verbale di  prel ievo redatto dal l � is t i tuto;  
-  una scheda per c iascun prodotto recante l � indicazioni  del la zona, del  v i t igno, 

del le tecniche di  v in i f icazione ut i l izzate e del l �epoca di  imbott ig l iamento nel la 
quale va, inol tre, precisato i l  ruolo svol to dagl i  s tudent i  nel le var ie fasi  di  
lavorazione. 

 
I l  v ino va anche corredato del  cert i f icato d�anal is i  r i lasciato dal laborator io del l � is t i tuto,  
f i rmato dal d irettore del  laborator io.  
I l  cer t i f icato deve r iportare i l  nome del l � is t i tuto e del  v ino partecipante con tut te le 
indicazione ut i l i  a l l � ident i f icazione del  campione. 
La Federdoc s i  r iserva di  fare eseguire proprie anal is i  d i  confronto e di  control lo.  

 
 
Art .8 
 
Gl i  is t i tut i  che intendono partecipare al  concorso devono provvedere autonomamente a 
far  pervenire i  campioni  di  v ino presso  l � Is t i tuto Agrar io �Duca degl i  Abruzzi�  d i  Cagl iar i  -  
Elmas entro la data prestabi l i ta.  
Dal momento del la loro r icezione tut t i  i  campioni saranno conservat i  secondo le norme di 
buona tecnica enologica.  
I  campioni d i  v ino,  pr ima di  essere sot topost i  a l l �esame del la Commissione di  cui  a l  
successivo ar t .  10, saranno resi  anonimi mediante l �ut i l izzo di  due apposi t i  codic i :  

-  i l  pr imo attr ibui to a l  campione dal l �organizzazione al  momento del la sua 
consegna; 

-  i l  secondo at tr ibui to dal  Presidente del  Comitato pr ima del la presentazione del  
campione al la commissione di  degustazione. 

I l  presidente del  Comitato assiste a l le diverse operazione del la mani festazione. Lo 
stesso conserva i  campioni  dei  v in i  dal  momento del l �anonimizzazione f ino al la 
presentazione del  campione al la commissione e garant isce gl i  aspett i  formal i  e le 
modal i tà operat ive f ino al la stesura del le graduator ie.  Per l �adempimento del le sue 
funzioni  può giovarsi  del la col laborazione di  personale di  f iducia.  
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Art .9 
Sono a car ico degl i  is t i tut i  le spese di  missione dei  docenti  e degl i  s tudent i  che dovranno 
partecipare al la mani festazione f inale e al la premiazione dei  v inci tor i .  
 
Art .10 
 
La Commissione di  degustazione è composta da sette membri :  
un presidente, esperto del  settore; 
t re membri  segnalat i  dal la Federdoc;  
t re membri  segnalat i  dal  ministero. 
La valutazione dei campioni verrà effet tuata dal la Commissione a norma del le  
d isposiz ione di  legge e dei  regolamenti  v igenti .  
La Commissione valuterà i  campioni  in base al  metodo �Union Internat ional  des 
Oenologue�,  le valutazioni  verranno espresse autonomamente da ogni membro del la 
commissione ut i l izzando le apposite schede. 
Ogni v ino sarà valutato dal la Commissione e i l  punteggio f inale d i  ogni campione sarà 
ottenuto dal la media ar i tmet ica dei  s ingol i  g iudizi  numer ic i  el iminando i l  punteggio più 
al to ed quel lo più basso. 
 
Art .11 
 
Per ogni categor ia saranno premiat i ,  con dip loma e medagl ia,  i  pr imi t re vini  che,  
raggiunto i l  minimo di  80 centesimi,  avranno ot tenuto i l  migl ior  punteggio.  
La mani festazione per la proclamazione dei  v inc i tor i  e la re lat iva premiazione avverrà in 
data che sarà tempest ivamente comunicata ai  partec ipanti  al  concorso.  
 
Art .12 
 
Ai  due alunni p iù mer i tevol i  che frequentano l �u l t imo anno degl i  Is t i tut i  produttor i  che s i  
c lassi f icheranno al  pr imo posto in c iascuna categor ia,  verrà of fer ta la possibi l i tà di  
partec ipare ad uno stage di  formazione in una del le zone v i t iv in icole più important i  
del l � I ta l ia.  
I  v in i  r isul tat i  v incent i  saranno presentat i  in degustazione al  Vin i ta ly presso lo stand 
del la Federdoc presente al la manifestazione. 
 
 
 
 
 
 
 
                                                               IL DIRETTORE GENERALE 
                     (Si lvo Cr iscuol i )  
 


